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Barley Wine

Barley Wine, comprenez : vin d'orge.
Brasserie St Germain Page 24.

A L'OEIL

Robe ambrée et foncée surmontée
d'une belle mousse blanche-orange.

AU NEZ

Aromes de caramel et les houblons
américains montrent leurs puissants
aromes d’agrumes.

A LA BOUCHE
Saveurs de fruits, de houblon, de
caramel, de malt.

Amertume : 2/5
Douceur : 2/5

C'est une biere riche et dense. Fermentée a |'aide
de deux levures dont une de champagne.

Une saveur sucrée dominante a laquelle se lie un
aspect liquoreux bienvenu.

Le houblon ne démérite cependant pas et réussit
a apporter ses notes fruitées généreuses ainsi
qu‘une amertume tranchante.

Un sacré caractere !
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Belgoo Luppoo

Jeune biére blonde artisanale de belgique,
avec du caractére et de belles saveurs hou-
blonnees !

Brasserie |la Binchoise.

A L'OEIL

Tres belle robe dorée, mousse
généreuse et crémeuse.

AU NEZ
Nez fleuri et léegerement herbace de
houblons aromatiques.

A LA BOUCHE
Belles saveurs fruitées et fleuries,
amertume constante.

Amertume : 2/5
Douceur : 2/5

La Belgoo Luppoo est brassée avec 2 céréales que
sont l'orge et I'avoine.

Elle est aromatiseée avec une forte dose de hou-
blon provenant de deux variétés différentes qui
sont toutes deux réputées pour leurs puissantes
qualités aromatiques.

C'est une biere naturelle et artisanale qui est non
filtrée, et sans aucun ajout d'épices.

« On procede a une derniére fermentation, en
ajoutant de |a levure juste avant I'embouteillage. »
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Big Mama Stout

Une biére noire trés savoureuse, dévoilant
des notes de malts torréfiés et de chocolats
fondants !

Brasserie Novabirra.

A L'OEIL

Robe brune foncée presque noire.

AU NEZ
Malts torréfiés, chocolat, cacao,
houblons et herbes.

A LA BOUCHE
Malts grilles, caramel, chocolat,
cacao roti, vanille et réeglisse.

Amertume : 1/5
Douceur : 4/5

La Big Mama Stout est une biére noire dans un
style Imperial Stout brassée a partir de 5 types de
malts d'orge et de malts de seigle combinés aux
houblons Willamette et Summit. Des féves de
cacao de Madagascar ont également été utilisées
lors de la fabrication.

En dégustation, on retrouve des saveurs qui
durent en bouche.
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Blanche de Bruxelles

Une biére blanche et fruitée, des notes de
citron et de coriandre en provenance de

Bruxelles.

A L'OEIL

Jaune et brumeuse avec une fine
mousse blanche.

AU NEZ
Aromes de levure, de coriandre, de
malt, de houblon et d'épices.

A LA BOUCHE
Saveurs d'agrumes, de levure, de co-
riandre, de malt et de houblon.

Amertume : 1/5
Douceur : 4/5

La Blanche de Bruxelles doit son trouble naturel a
la part importante (40 %) de froment qui entre
dans sa composition.

La méthode de brassage, par infusion, est trés
lente. Non filtrée, elle refermente dans sa
bouteille avec de la levure et du sucre.
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Blanche de Namur

Une biere blanche de belgique devenue
un classique du style a la renommée

mondiale!
A L'OEIL
Robe blonde légérement trouble

AU NEZ
Aromes délicats et légérement épicés

A LA BOUCHE
Rafraichissante et acidulée

Amertume : 2/5
Douceur : 4/5

« Blanche de Namur » était la fille du Comte Jean
de Namur,

En mémoire a sa beauté, sa finesse, et sa douceur,
la Brasserie Du Bocq décida de lui dédier une
biere : la Blanche de Namur.

Ses qualités et le « savoir faire » de la brasserie
belge Iui ont valu la distinction de la meilleure
biere blanche au monde (2009).
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Cuvée des Trolls

Une biére artisanale aux notes fruitées
d'orange et de miel. Une référence en biére

belge !
wourll 7 Yo
A L'OEIL

Robe jaune orangée et belle téte de
mousse

AU NEZ
Aromes fruitées d'orange et
d'agrumes, pointes épicées

A LA BOUCHE
Saveurs rondes fruitées, pointes
épicées et belle amertume

Amertume : 2/5
Douceur : 3/5

La Cuvée des Trolls est une biére belge brassée
depuis I'an 2000 par |a Brasserie Dubuisson.

Un brassage traditionnel, sans aucun additif avec
un caractére indéniable
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Golden Tricky

C'est une biére blonde de type Ipa!
Brasserie Verzet.

BLONDE @
A L'OFEIL

Trés belle robe dorée, mousse
légeére.

AU NEZ
Odeurs de fruits exotliques.

A LA BOUCHE

Belle amertume de houblon unique
australien, qui perdure dans I'ar-
riere-goiit.

Amertume : 3/5
Douceur : 2/5

Un bel équilibre entre le fruit et 'amertume.

ALC.7,5%VOL

. ©33cL
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Gouden Carolus Ambrio

Une biére belge, cousine de la célébre
Gouden Carolus et brassée de maniére arti-

sanale!
AMBREE ° @
A L'OEIL

Blonde cuivree avec une belle
mousse blanche.

AU NEZ
Malts, fruit, caramel.

A LA BOUCHE
Malt, houblon, levure, pain, fruit
mur.

Amertume : 2/5
Douceur : 2/5

En suivant une recette datant du 15 siécle, la
Gouden Carolus Ambrio est |la seule représent-
ante d'un style de biere aujourd'hui disparu.

C'est une biere refermentée en bouteille et qui
n'est aromatisée qu'avec des houblons en
provenance de Belgique,
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Gouden Carolus Tripel

La meilleure biére européenne dans un
style Tripel Belge en 2015 !

0
A L'OEIL

Robe blonde dorée et limpide

AU NEZ
Aromes maltés et épices et fruités

A LA BOUCHE
Saveurs épicées et fruitées

Amertume : 2/5
Douceur : 3/5

A l'origine, cette biére était brassée pour les Che-
valiers de la Toison d'Or.

La recette évolua et la Gouden Carolus Triple rem-
placa la Triple Taison d'Or.

Cette biere mlrie en bouteille, est exclusivement
obtenue a partir de malt pale. 100% naturelle et
désaltérante, il est conseillé de la deguster a une
température de 7°C.
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Imperial Stout

Brasserie 5t Germain Page 24.

1

Noir profond avec une fine mousse
beige.

AU NEZ
Aromes de malt grillé, de chocolat,
de café et de caramel.

A LA BOUCHE

Saveurs de reéglisse, de café, de
chocolat amer, de caramel, de fruits
secs, d'alcool, de malt torréfié et de
houblon.

Amertume : 2/5
Douceur : 2/5

Un Imperial Stout brassé a partir de six malts dif-
férents et un houblon du nom de Styrian Golding.
Un ensemble subtilement amer pour une finale
seche, grillée et alcoolisée.
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RKameradski Balsamico

Blend d'un Stout impérial russe et
d'Oud Bruin.

. DO

Robe noire, fine mousse peu persistante.

AU NEZ

Nez puissant et complexe, chocolat noir,
vieux vinaigre balsamique, légére note
fumée, café vert, pointe de cerise acid-
ulée.

A LA BOUCHE

Une bouche magique a l'attaque a la fois
sur la cerise et le chocolat, la fraicheur
et l'onctuosité, une bulle racée et déli-
cate et une longue finale a la fois
crémeuse, fraiche et chocolatée.

Amertume : 2/5
Douceur : 4/5

Un Ovni dans le monde de la biéere.

Si vous distilliez du vinaigre balsamique en un
sirop et que vous le mélangiez a une stout impeéri-
ale, chargé des ardmes traditionnels de malt tor-
refie, de cafe, de chocolat et de réglisse, eh bien,
c'est ce que vous obtiendrez. Ceci est un stout dis-
tinctement acide et sucré, avec le twang et |la dou-
ceur provenant du vinaigre balsamique. Une
grande emotion.
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Lindemans framboise

Une biére au go(it prononcé de framboise
et au bel equilibre entre acidité et douceur

fruitée !

A L'OEIL

Robe rose foncé qui se couvre d'une
mousse legérement rose

AU NEZ

Aromes puissants de framboises et
légers de caramel, le tout évoquant
la tarte aux framboises

A LA BOUCHE
Saveurs fruitées de framboise et de
caramel

Amertume : 1/5
Douceur : 5/5

La Lindemans Framboise est une biére aux fruits
développée par la Brasserie Lindemans vers la fin
des années 70. Elle est obtenue a la suite d'une
fermentation spontanée et produite exclusive-
ment dans la région de Bruxelles.

Mdrie et enrichie avec du jus de framboise, elle
devient une boisson fraiche et fruitée !
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Lindemans La Pécheresse

Une biére belge au go(it de péche, en cock-
tail ou dans des flutes pour ces dames!

BLONDE @
A L'OEIL

Robe jaune orangée légérement
trouble

AU NEZ
Aromes de péche et de sucre candi

A LA BOUCHE
Notes de péche

Amertume : 1/5
Douceur : 5/5

Cette Lindemans est une biere de type lambic,
brassée a base de malts d'orge, de blé et avec
ajout de jus de péche avant une période de matu-
ration en fit de chéne

La Pécheresse se déguste comme apéritif mais
elle accompagne sans probleme de nombreux
plats et surtout les desserts.
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Noir de Dottignies

Une biére au go(it unique brassée a partir
de sept différentes sortes de malit !

. ®oE

Robe noir, sombre et crémeuse pour
une epaisse mousse blanc casse.

AU NEZ
Aromes de malt, de caramel, de hou-
blon, d'herbe et de levure.

A LA BOUCHE

Saveurs de malt, de caramel, de
grillé, de houblon, d'épices et de
levure.

Amertume : 2/5
Douceur : 3/5

La Noir de Dottignies est une brune de haute fer-
mentation au golt complexe, brassé avec 7 malts
différents .

Cette biere possede un golt de malt torréfié trés
prononce avec une légere touche d'amertume
houblonnée.
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Oakey Moakey Stout

Un Stout moelleux et gourmand vieilli en
ft de whisky.
Brasserie Verzet.

. @0

Robe brune/noire opaque.

AU NEZ
Bois, whisky tourbé, malt et fruits
noirs.

A LA BOUCHE
Reglisse, bois, caramel briile, fumeée,
whisky et chocolat.

Amertume : 2/5
Douceur : 2/5

Cette biere est |e résultat de I'assemblage de deux
brassins, le premier ayant vieilli 4 mois dans des
flts a whisky (Benriach et Laphroaig) et le deux-
ieme, quant a lui, vieilli 2 mois avec la culture lac-
tique de leur Oud Bruin.

Savant mélange entre amertume et acidité,
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Oud Bruin Cherry

La biére est franche et directe : ¢a sent la
cerise et ¢a golte la cerise !
Brasserie Verzet.

DO

Une macération de cerises sures a permis l'obten-
tion de la Oud Bruin Cherry.

Bien entendu, le c6té malté de la vieille brune
ajoute de la complexité, tandis que la cerise ac-
centue encore ['acidité ressentie,

Le fruit confit est subtilement décelable.
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Oud Bruin

Découvrez cette rouge des Flandres bien

typée !
Brasserie Verzet.

AMBREE ° @
A L'OFIL

Robe brune aux reflets rougeatres.

AU NEZ
Aromes boisés, de fruits rouges.

A LA BOUCHE
Saveurs acides, de pommes vertes,
de fruits rouges, notes boisées.

Amertume : 4/5
Douceur : 1/5

Cette biére brune-rouge est un mélange de
jeunes et de vieilles biére vieillie dans différents
barils. Ensuite, la biere mdrit au moins six mois en
bouteille.

Celleci vous offrira des ardbmes complexes et
vineux ainsi que des saveurs acides typiques.

b ALC6.0%VOLD

~g8cL -
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Péche Mel Bush

Allez-vous vous laisser tenter par cette
biere belge aromatisée a la péche ?

AMBREE @
A L'OEIL

Jaune brumeuse avec une fine
mousse blanche.

AU NEZ
Aromes de malt, de fruit et de péche.

A LA BOUCHE
Saveurs de péche, de malt et de miel.

Amertume : 1/5
Douceur : 5/5

Avec ses 8,57 d'alcool, elle s'approche plus des
biéres de type triple que des lambic fruités.

Cela s'expligue notamment par le style de
fermentation utilisé ici, a savoir la fermentation
haute, qui permet d'atteindre des volumes
d'alcool beaucoup plus importants qu'avec la
fermentation spontanée, utilisée pour brasser les
biéres dites « lambic » dont les Krieks font parties.
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Robust Porter

Brasserie Saint Germain / Twickenham
Page 24 (fr).

DO

Une robe brune foncée, une mousse cou-
leur chamois d'une bonne tenue.

AU NEZ

Elle dévoile d'abord des aromes de
céréales torréfiées avant que le café ac-
compagné d'une note végétale n'émer-
gent.

A LA BOUCHE

L'entrée est douce, la texture moelleuse
sur le café, avec une pointe de réglisse.
Des notes de chocolat, voire de réglisse
remontent. L'amertume est celle du
chocolat amer, la sensation est poudrée
et gourmande.

Amertume : 2/5

Douceur : 3/5 ;
Issue d'une collaboration avec la brasserie Lon-

donnienne Twickenham Fines Ales.

Le Robust Porter tire son nom de sa consistance.
Cette biere noire a des aromes chocolatés voire
de reglisse. I'amertume y est dominante sans étre
persistante. Sa petillance est moyenne car sa
teneur en Co2 est faible. Biére trés digeste.

CARACAL
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Rochefort 6

Une des 3 biéres trappistes de |'Abbaye de
Rochefort !

A L'OEIL

Robe marron relativement claire et
mousse beige

AU NEZ
Nez fruité et houblonné (raisin, cara-
mel, épices)

A LA BOUCHE
Equilibre entre sucre et amertume

Amertume : 2/5
Douceur : 3/5

La Biere Rochefort 6 est une biere trappiste a fer-
mentation haute

Le corps s'affirme dans sa plénitude maltée et
fruitée alors que quelques tons épicés et piquants
viennent nous appeler a une prochaine gorgée.

Une biere belge de grande qualité idéale pour
s'initier ou se faire plaisir
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Rochefort 8

Dégustez la Rochefort 8 une véritable
biere Trappiste belge aux saveurs
exceptionnelles, brassée par |'Abbaye de

Rochefort

A L'OEIL

Robe brune, reflets acajou, mousse
beige

AU NEZ
Aromes de fruits a noyaux, et de
malts torréfiés

A LA BOUCHE
Saveurs de fruits, de chocolat, cara-
mel et épices

Amertume : 2/5
Douceur : 2/5

Cette biere est constituée de matiéres premieres
soigneusement sélectionnées.

Son bouquet aromatique doux et épice offre des
notes de cacao torrefie, de malts grillés mais aussi
de fruits avec une pointe de figue.

Ce grand cru trés bien équilibré s'accordera a
merveille avec une belle piece de viande rouge
braisée ou mijotée !
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Rochefort 10

Une biére trappiste belge au go(t de prune
et de cacao. Une "Merveille" !

-1

Robe brune foncée et mousse beige

AU NEZ
Notes de prune et de cacao

A LA BOUCHE
Malt caramélise, prune, chocolat

Amertume : 3/5
Douceur : 3/5

La Rochefort 10° est une biére Trappiste créée
peu avant les années 1950.

Le nez et la bouche laissent apparaitre une inten-
sité liqguoreuse remarquable, caramélisée. La
saveur est d'abord moelleuse avant de monter en
puissance et ouvre une bouche ample, épicée, lé-
gerement acre et piquante. Des notes fruitées de
prune mure et de cacao finissent de parfaire la
dégustation.

L'amertume reste assez faible, laissant la part
belle aux saveurs maltées et fruitées. Le corps est
puissant mais fin.
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Straffe Hendrik Quadruple

Une Quadrupel intense et riche en malt de
I'excellente brasserie brugeoise.

PO

Robe marron-acajou aux reflets rou-
geoyants avec une fine mousse
blanche.

AU NEZ

Aromes complexes et trés fruités de
melon, de fruits rouges accompag-

nés de pointes torréfiées de cafe et
de malt.

A LA BOUCHE
Saveurs de fruits rouges, de raisins
et de malt torreéfie.

Amertume : 2/5
Douceur : 2/5

Avec la Straffe Hendrik Quadruple, pénétrez le
petit monde complexe et malté des Quadruples a
la fois rondes et réconfortantes !

Une fois brassées, les biéres Quadruples nécessi-
tent une longue période de maturation afin
BRGSO A D & U d'achever leurs cycle de fermentation et de dével-
' 1] opper I'ensemble de leurs caractéristiques gusta-
: tives et olfactives.

Makleag | pg HALYE maan, sAYCE!
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Yiven Smoked Porter

Une excellente brune aux parfums de grain
de café torréfié et de houblons Américains.
Brasserie Viven.

A L'OEIL

Brune foncée a la mousse beige.

AU NEZ
Malt torréfie et café.

A LA BOUCHE
Fumé et torréfié, touches de café et
de chocolat.

Amertume : 2/5
Douceur : 2/5

Cette brasserie impressionne par la qualité de ses
produits et son respect des classiques.

Encore une biere maitrisee sans étre trop dans la
retenue. A conseiller aux amateurs de bonnes
brunes comme aux novices voulant découvrir le
plaisir de deéguster ces biéres pleines de saveurs.
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